Torti||a Esponolo —
Spanisches Omelefte

Dv bravchst:
¢« 6 groBe Kartoffeln

* | groBe Zwiebel d ‘
« 6 Essloffe| Olivends|
« 8 Eier ' )

¢ Salz , Pfeffer

Und so gehf’s:

Schale die Karfoffeln und die Zwiebeln, schneide

sie in sehr dinne Scheiben und réste sie mit Of in
einer Pfanne bis die Kartoffe|ln weich werden. Wende
die Kartoffeln regelm&gig. Wdirze alles mit Salz vnd
Pfeffer.

Verquirle die Eier mit etwas Salz und mische das
Zwiebe|-Kartoffe|-Gemisch avs der Pfanne damift.
Schitte die Masse ernevt mit O] in die Pfanne und
brate alles bis die Unterseite <goldbrcun ist. Am besten
dv rittelst dabei die Pfanne. Lasse dein spanisches
Omelette auf einen groBen Teller pleiten, wende es
und brate die andere Seite an. Serviere das Ome]lette
wie Kuchensticke. Dazu passt frischer Salat.
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