Kartoffelnocker]
mit Schafskase

Dv bravchst:

« 250 Gramm Sekochfe, noch heiBe Kartoffeln
l hilogrqmm rohe Kartoffeln
150 Gramm Kartoffelmeh|
Essig
« 250 Gramm Schafskase
| groBe Zwiebel
« 2 Ess|offel Of oder Schmalz
« Salz, Muskat

Und so gehf’s:

Tavche ein Tuch in Essig vhd reibe die rohen
Karfoffeln damit ein. Reibe sie dann fein und presse
sie gut aus. Presse oder passiere die pekochten noch
heiBen Hartoffeln und vermische sie put mit den

rohen Kartoffeln. Gib Kartoffelmeh| zv der Masse,
khete alles zv einem Teig vnd wirze ihn mit Salz und
Muskat. Stich Nocker| mit einem Tee|offe| vom Teig ab
vnd [asse sie in |eicht wallendem Wasser 2-3 Minuvten
kochen, so lange bis sie an der Oberflache schwimmen.
Hole sie dann avs dem Wasser.

Schneide die Zwiebel in Wirfe| und brate sie in O]
hellbraun an. Bestreve die Nocker| mit zerbroseltem
Schafskdse und Zwiebeln. Zv den Nocket/n passt put
ngner Salat.
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